
SALMOREJO CORDOBÉS, PALETILLA CURADA DE CERDO
IBÉRICO Y HUEVO CAMPERO 

- 

BERENJENAS FRITAS, MIEL DE MONTORO Y QUESO DE
CABRA DE ZUHEROS

- 

HUEVOS ROTOS CON PATATAS Y PALETILLA DE CERDO
IBÉRICO

- 

FLAMENQUÍN TRADICIONAL CORDOBÉS CON PATATAS
FRITAS

 - 

RABO DE TORO GUISADO TRADICIONAL CON PATATAS
FRITAS

- 

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 

Menú Lares 26

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

36€

2026



Menú Ceres 26
FOCACCIA, ZALOÜK DE BERENJENA ASADA, ALCACHOFA
FRITA, PANCETA CURADA

- 

ENSALADILLA DE ATÚN Y MAHONESA DE AOVE

- 

PATATAS BRAVAS, MOJO PICÓN CANARIO Y CHILE DE
ÁRBOL MOLIDO 

- 

CALAMARES FRITOS

 - 

CARRILLADA DE CERDO AL OLOROSO, CURRY DE JENGIBRE,
CÚRCUMA Y SALSA AGRIA

- 

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

38€

2026



Menú Fonto 26
MAZAMORRA DE PISTACHO, MERMELADA DE HIGO SECO
AL PX Y CARAMELO SALADO

- 

COGOLLOS DE LECHUGA, “CÉSAR CORDOBESA”, VINAGRE
DE MEMBRILLO DE PRIEGO, QUESO DE CABRA PAYOYA,
PECHUGA ASADA Y PICATOSTES

- 

CHOCO FRESCO FRITO

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

42€

2026

LUBINA A LA BRASA, BILBAÍNA, HABITAS AL ACEITE DE
OLIVA Y EMULSIÓN DE PUERRO 

- 

RULO DE POLLO BRASEADO, BASTONES DE BATATA FRITA,
PARMENTIER Y SALSA HUACATAYA

 e
le

gi
r

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 



Menú Liber 26
SURTIDO IBÉRICO DE BELLOTA (SALCHICHÓN, CHORIZO Y
LOMO CURADO)

- 

ENSALADILLA DE ATÚN Y MAHONESA DE AOVE

- 

CROQUETAS CREMOSAS DE PUCHERO ANDALUZ

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

48€

2026

SALMÓN A LA BRASA, CREMA DE CURRY Y VERDURITAS
MARINADAS

- 

PLUMA IBÉRICA A LA BRASA, PATATA PARISINE Y
CHIMICHURRI AHUMADOA

 e
le
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r

SURTIDO DE POSTRES CASEROS 



Menú Vesta 26
FOCACCIA DE POLLO MARINADO CON VERDURAS Y
PARMESANO REGGIANO D.O.P

- 

CAZUELA DE ESPARRAGOS VERDES A LA BRASA CON
GOUDA VIEJO Y JAMÓN IBÉRICO

- 

HUEVOS ROTOS CON AJETES SALTEADOS Y SALCHICHÓN
IBÉRICO

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

50€

2026

MERLUZA DE PINTXO AL HORNO, ALCACHOFAS A LA
BRASA, CREMA DE PATATA Y PUERRO
- 

COSTILLA DE TERNERA A BAJA TEMPERATURA, BARBACOA
BOURBON DE VERDURAS A LA BRASA
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SURTIDO DE POSTRES CASEROS 



Menú Baco 26
SALMOREJO DE REMOLACHA CON QUESO DE CABRA Y
BROTES FRESCOS

- 

PATATAS BUTTER MASSALA CON CACAHUETE FRITO Y
CREMA AGRIA

- 

HABITAS BABY CON CALAMARITOS, HUEVOS ROTOS Y
EMULSIÓN DE CEBOLLETA FRESCA

*EL MENÚ LLEVA INCLUIDA LA BEBIDA (REFRESCO, AGUA, CERVEZA DE BARRIL, VINO DE LA CASA). *EL
CONSUMO DE BEBIDA CONSTARÁ DESDE EL COMIENZO DEL MENÚ CON EL PRIMER PLATO HASTA EL

COMIENZO DEL POSTRE. *EN CASO DE ALERGIAS O INTOLERANCIAS COMUNICAR AL RESTAURANTE AL
REALIZAR LA RESERVA O CON UN MÍNIMO DE 48 HORAS ANTES DEL EVENTO.
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MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS

C / E n r i q u e  R o m e r o  d e  T o r r e s ,  7
T e l é f o n o : 9 5 7  4 7  8 5  1 9
i n f o @ l a t a b e r n a d e l r i o . c o m

54€

2026

LENGUADO AL HORNO, BEARNESA Y EDAMAME

- 

CARRILLADA DE TERNERA, DEMIGLACE, PATATAS
PARISSINE CON MANTEQUILLA Y HIERBAS
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SURTIDO DE POSTRES CASEROS 


